Sommerkarte

’
Apéro & Snacks
Flasnmkuchen “Elsasser Art” 24.5
Flammkuchen “Suisse” 245
Flammkuchen mit GemuUse 24.5
Drinks
Pink it up | Lillet Rosé | Prosecco | Pink Grapefruit 13.5
Reiser’'s Hausapéro 125
Bellini | Pfirsich | Prosecco 125
Vorspeisen
En grlene Salat 95
Gemischter Salat 125
Tatar vom Angus Rind | Brioche-Toast 18.5/37
Tatar vom Rauchlachs | Meerrettich | 19.5/39
Brioche-Toast
Vitello Tonnato 19.5/39
Tagessuppe - bitte Service fragen 8
Deklaration

Produkt/Herkunftsland:
(Kalb/Schwein CH,
Prosciutto IT, Rind CH,
Maispoulet FR, Lachs EU
Kase/Milch CH, Brot CH)

Allergene bitte fragen Sie
unsere Servicemitarrbeiter

Preise in CHF inkl. MWST

Sommerliche Salatvariation

Zanderchnusperli | Tatarsauce
Pouletbrust | Chimi Churri

Riesencrevetten | Peperoncini | Knoblauch

Schweizer Klassiker

Frische Kalbsleberli in Wurfel geschnitten |
Butterrdsti

ZUrcher Kalbsgeschnetzeltes | Butterrosti

Kalbssteak | Morchelrahmsauce |
Sommergemuse | Pommes Frites

Wurst-Kase Salat mit Felder's Gold
Cervelas 2026 | garniert

Chef’s Specials

Zitronen-Ricotta Ravioli | Salbeibutter
Kartoffelgnocci | Steinpilze | Rahm

Lammfilets “Provencale” | Portweinjus |
Bratkartoffeln | Sommergemuse

Orkney-Lachstranche | Weissweinsauce |
Blattspinat | Salzkartoffel
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Tranchiertes Rindsentrecote
«Café de Paris»
Grune Bohnen | Pommes frites

Dessert

Eiskaffee geruhrt — Schlagrahm
Eiskaffee geruhrt — Schlagrahm mit Kirsch

Affogato — Vanilleglacé | Espresso
Zwetschgensorbet — Vielle Prune
Crema Catalana

Sorbets & Glacé pro Kugel
Sorbets & Glacé pro Kugel mit Schlagrahm

Lauwarmer Apfel Tarte Tatin — Vanilleglacé
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